Meni

Hir st

Aperitivo e stuzzichini al tavolo
Terrina di polenta e baccala in umido
Bicchierino di cocktail di gamberi
Flan al Parmigiano su crema di pomodoro fresco e semi di sesarmo
Verdurine in agrodolce
Focaccine calde ai pomodorini, olive e mozzarella
Panzerottini ripient
C A
Antipasto
Fogliette di lombello con perle di melograno e condimento all’aceto di lamponi
e
Primi piatti
Risottino ai marroni mantecato con crema di mascarpone
Garganelli di pasta fresca con ragu bianco di cernia
S
Secondo di pesce
Trancio di salmone in crosta di erbe fini
Ciufft di cavolo romano al burro d’alpe
oo
Sorbetto al mandarino e champagrne
S
Secondo piatto di carne
Arrosto di vitellino da latte al forno con patate novelle al timo
e
Dessert
Mono porzione natalizio
S
Coff
La cantina ha per Voi selezionato
Vino bianco D.O.C. Franciacurta “ Terre di Franciacorta’
Vino rosso D.O.C. Franciacurta “ Terre di Franciacorta”
Acqua minerale naturale e gassata





